Kochen unter Volldampf

Nachwuchs aus dem Gastgewerbe kdmpft um Frau- Holle Pokal

WITZENHAUSEN. Der Frau-
Holle-Pokal fiir a.ngehende Ko-
che thront noch ein zweites
Jahr im Bistro Amélie in
Eschwege. Marcel Menda hat
den Wanderpokal néamlich
beim Kochwettbewerb an den
Beruflichen Schulen Witzen-
hausen verteidigt. Den Beweis
fiir seinen Sieg kann er jetzt
zum ersten Pokal stellen. Uber
ihre Frau-Holle-Pokale im Ser-
vice freuen sich Alexandra
Eberhardt vom Kurpark-Hotel
Bad Sooden-Allendorf im Ho-
telfach und Stefanie Ruhlandt
vom Landgasthof Bierschenk,
Oberdiinzebach, im Restau-
rantfach.

In Pfannen auf den sechs
Herden der Ubungskiiche der
Beruflichen Schulen brutzeln
Forellen, wihrend sich die Gés-
te im angrenzenden Raum
schon langsam die Stithle an
den sechs festlich gedeckten
Tischen zurechtriicken. Die an-
gehenden Restaurant- und Ho-
telfachangestellten schreiten
durch den Raum, erkundigen
sich nach Getrankewiinschen,

Sie haben den Frau-Holle-Koch|
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gieRen Wein in blank polierte
Glaser.

Hektik dagegen in der Ki-
che. Marcel Menda flitzt durch
die Kiiche, sucht nach einer
Schiissel. Ein Kollege schneidet
Rote Beete in diinnste Schei-
ben. Jiirgen Ruhl verteilt Feldsa-
lat und Kartoffellocken auf sei-
nen Vorspeisentellern. Und
sucht verzweifelt die Pfeffer-
miihle. ,So, ich brauche die ers-
ten Teller. Jetzt! Die Géste war-
ten“, ruft Fachlehrer Harald

I)okal gewonnen: (von Imks) 3%

enda und 2. Platz Jiirgen Ruhl.
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Heinzl durch die Kiiche. Und
wahrend der Service die Spei-
sen durch die Drehtiir befor-
dert, machen sich die Auszubil-
denden an das Hauptgericht.

»Alle Gerichte sahen gut aus
auf den Tellern. Ob sie auch so
geschmeckt haben, koénnen
nur die Géste und die Jury be-
urteilen®, sagt Fachlehrer Ha-
rald Heinzl und lacht. ,Es war
lecker, aber auch ganz schén
viel. Beim Dessert war dann
doch Schluss fiir mich®, sagt
ein Gast. ,Vom Ablauf her
kann noch' einiges verbessert
werden®, sagt Heinzl und deu-
tet auf die schmutzigen Pfan-
nen, Topfe und Schiisseln, die
sich in der Mitte der Kiiche sta-
peln, nachdem auch die Nach-
speise die Kiiche verlassen hat.
Organisatorisch gébe es noch
Defizite, ihre Kreativitit hit-
ten die jungen Talente aber un-
ter Beweis gestellt.

Wiahrendessen weichen der
konzentrierte Ausdruck und
das Stirnrunzeln aus den Ge-
sichtern der jungen Fast-Kéche
und die zusammengepressten
Lippen weichen einem Li-
cheln. :



